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DOMINA 1100

Kochen mit Durchreiche




Kochspezialisten
seit 1972

Seit 40 Jahren baut MBM Kochgerate fiir Gastronomie und GroBkiichen, wobei Losungen entwickelt
werden, die die Arbeit in der Kiiche einfacher und effizienter machen. Spezialisierte Fachkréfte, moderne
Produktionstechniken und ein Fokus auf die kontinuierliche Verbesserung garantieren die Qualitit der
MBM-Produkte weltweit.

MBM st Teil der lllinois Toolworks Group - ITW, dem weltweit flihrenden Anbieter von Food-Service-
Equipment.



Zuverlassige Technologie

MBM-Produkte sind das Ergebnis einer sorgféltigen Planung und der Verwendung von modernen
und zuverlassigen Produktionstechniken, die Widerstandsfahigkeit, Leistung und Bestindigkeit
der Geréte auf lange Zeit garantieren. Jedes MBM-Produkt wird einer sorgféltigen und genauen
Priifung unterzogen, bevor es ausgeliefert wird.

Bei MBM ist Zeit Geld

Die Optimierung der Produktionstechnik, eine moderne Lagerhaltung und eine effiziente
Kundenverwaltung ermdglichen MBM, hohe Flexibilitdt und duBerst kurze Lieferzeiten zu bieten,
wodurch die Partner des Unternehmens schnell auf die BedUirfnisse des Marktes reagieren kinnen.

Eine Antwort auf lhre Bediirfnisse

MBM bietet eine komplette Auswahl an speziellen Kochgeréten und ein umfangreiches Angebot an
Zusatzprodukten f(ir die Reinigung, Aufbewahrung und Zubereitung, um auf professionelle Art und
Weise den Anforderungen des Gaststattengewerbes gerecht zu werden.

Wir geben lhren Projekten Form

Die Mitarbeiter der MBM-Verkaufsberatung, die unseren Kunden von Beginn an zur Seite stehen,
sind auf die Erstellung von Planen spezialisiert, die den Erwartungen der Kunden entsprechen.
Unsere Projekte schaffen individuelle und funktionale Arbeitsumgebungen, die die Arbeitsablaufe
in der Kiiche optimieren.

Unsere Erfahrung steht zu lhrer Verfiigung

Den Kunden von MBM stehen Kochvorflihrungen, Produkt- und Kiichenprasentationen
mit geschulten Kochen und Fachkréften zur Verfiigung, um ihr Wissen dber Produkte und
Betriebsablaufe, die die Arbeit in der Kliche vereinfachen und profitabler machen kénnen, zu
vertiefen.

Auch nach dem Verkauf immer an lhrer Seite

Dank einer zuverldssigen und kundenorientierten Organisation stellt das MBM After Sales
Team sicher, dass |hre spezialisierten Techniker umgehende Unterstiitzung und kontinuierliche
Schulungen erhalten. Das sichert eine ordnungsgemaBe Installation und Wartung der Geréte Giber
viele Jahre hinweg.

Mit MBM entscheiden Sie sich fiir mehr als nur eine Kiiche!
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Robust
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DOMINA 1100 wurde entwickelt und hergestellt, um langfristig Zuverldssigkeit und hohe Leistung zu garantieren. Robustheit,
Leistungsstarke und Design sind die Elemente, die diese Serie charakterisieren.

Die Qualitdt der Materialien, die zuverldssige Technik und die Liebe zum Detail machen die Serie DOMINA 1100 zu einer
Investition, die flir viele Jahre Bestand haben wird:

e Seitenwdnde und Unterbau aus starkem rostfreiem Edelstahl

e Wasserdichte tiefgezogene Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304, 2 mm Stérke

e (Qualitatsisolierung, um den Energieverbrauch zu reduzieren

e Entfernbare Hochleistungsbrenner aus Gusseisen und geschiitzte verbrauchsarme Ziindflamme

e Starke Gusseisenroste



Ergonomisch
und funktional

Beidseitig bedienbar mit Durchreiche-Ofen und beidseitig zuganglichen Schranken
Roste nur, falls notwendig

“StumpfstoBverbindungen” fiir einfaches Verschieben der Pfannen

Anti-Tropfprofil fir das Zurtickhalten von Fliissigkeiten

Hygienisches Design und gerundete Kanten fiir einfache Reinigung

Profilierte Frontseiten mit leicht zu reinigendem Profil und versenkten Drehkndpfen

DOMINA 1100 wurde so entwickelt und hergestellt, dass Gebrauch und Reinigung besonders einfach und Installations- und Wartungszeiten

besonders kurz sind.
DOMINA 1100 wurde vollsténdig in Italien entwickelt und hergestellt.
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Praktisch und stilvoll

Gasherde Fritteusen Grillplatten

DOMINA 1100 wurde fir eine Installation in der Mitte der Kiiche entwickelt.
Durch die Merkmale Modularitat und Kombinierbarkeit der DOMINA 1100 kann der verflighare Platz optimal genutzt werden.
DOMINA 1100 hat das beste Platz-Maschinenverhéltnis in dieser Klasse.

Die StumpfstoBverbindungen garantieren eine durchgehende, aus verschiedenen Modulen bestehende Arbeitsplatte, fiir ein
leichtes Verschieben von Pfannen und eine einfache Reinigung.

Anzahl und Hohe der Roste, falls notwendig, sichern eine einfache Verwendung und Reinigung.

Die optionalen Verschlusselemente mit dem gleichen Profil wie die einzelnen Geréte bieten dem Gerdt eine zusétzliche
Arbeitsfldche.

Um die Bedienung zu erleichtern, ist optional auch eine Haltestange erhéltlich.

Die Zugdnglichkeit von der Vorderseite erlaubt eine schnellere und einfachere Wartung, was zu einer Reduzierung der
Wartungskosten und Standzeiten fiihrt.



DOMINA 1100 wurde entwickelt, um Arbeiten auf beiden Seiten zu ermdglichen.

Das Hauptgerat ist mit doppelter Steuerung ausgestattet, fiir hohe Produktivitit bei beschranktem Platz. Die Durchreiche-
Schranke und -Ofen bieten maximale Hygiene und einfache Reinigung, dank abgerundeter Kanten und tiefgezogenen
Flihrungsschienen.

Versionen mit einem statischen ,,Durchreiche“-0fen GN 2/1 (Gas oder elektrische Beheizung): Doppelwandige
Kochkammer aus Edelstahl mit emailliertem Boden, Tiir aus doppelwandigem Edelstahl mit Isolierschicht. Gusseiserne Roste.
Durch die tiefgezogenen Seiten kénnen Wannen und Béden ohne Seitengitter positioniert werden, so wird das Handhaben der
Wannen und die Reinigung einfacher.

Der Gasofen verfiigt (iber einen 10 kW-Brenner mit selbst stabilisierender Flamme, einer thermostatischen Temperaturregelung
mit Sicherheitsventil, einem Thermoelement und einer piezoelektrischen Brennziindung.

Der elektrische Backofen verfligt (iber gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl mit 10 kW, die im oberen und unteren Teil
der Kochkammer angebracht sind, und einer thermostatischen Temperaturregelung mit separater Regelung fiir Ober- und
Unterhitze, flr eine maximale Flexibilitdt beim Kochen.
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Gasherde

Um direkt Uber der offenen Flamme zu kochen, nach der
groBen kulinarischen Tradition zu schmoren oder zu sautieren.

Bestindigkeit
e Wasserdichte tiefgezogene Arbeitsplatte aus
rostfreiem Edelstahl AISI 304, 2 mm Stérke

Leistung

e (usseiserne, herausnehmbare Brenner mit selbst
stabilisierender Flamme

e (Geschitzte Ziindflamme

Bedienkomfort

e Gerundete Kanten

e Wasserdichte, formgestanzte Arbeitsplatte

e Anti-Tropfprofil

e F{r Pfannen von bis zu 40 cm Durchmesser
geeignet &

¢ |ndividuelle Pfannenroste an jedem Brenner

¢ Wasserablaufsystem

e Steuerung auf beiden Seiten

e Durchreiche-Backofen

it P 7
| |68
Die DOMINA 1100 -Gasherdserie besteht aus Modellen mit 2 und 4 Brennern @ @ @

in freistehender Ausfiihrung, auf einem Unterschrank oder mit statischem 5 5 s

Durchreiche-0fen mit Gas oder Elektroheizung. Brennerteistung (W)

MODELL RuBere Abmessungen  Abmessungen Ofen Leistung Gasofen Elektrischer Ofen Gesamtleistung Gewicht
(cm) (cm) kW 8 KW (kW) (kW) (kW) (Ko)
AUF UNTERSCHRANK
é G2SA11 45x110x85 1 1 14 90
& G4sAt1 90x110x85 2 2 28 140
AUF BACKOFEN

é G4SF11 90x110x85 54x94x30 2 2 10 38 180
& GASFENM 90x110x85 54x94x30 2 2 10 38 180

Merkmale der Produktpalette

Die wasserdichte, tiefgezogene Arbeitsplatte mit 90 mm Tiefe, aus 2 mm starkem rostfreiem Edelstahl AISI 304 verhindert das Eindringen von Schmutz und stellt eine
einfachere Reinigung sicher, auch durch die gerundeten Kanten und die formgestanzte Vertiefung, die, ein Uberlaufen von Fliissigkeiten verhindert. Daneben sorgt die
Vertiefung auch flir eine optimale Luftzirkulation und damit fir einen effizienteren Betrieb des Brenners.

Die abnehmbaren Brenner aus emailliertem Gusseisen, mit 6 kW und 8 kW, und die Brennerkappen aus Messing weisen doppelte oder dreifache Kranze mit selbst
stabilisierender Flamme auf, um ein sicheres Kochen und eine einfache Wartung zu ermdglichen. Die verbrauchsarme Ziindflamme ist innerhalb des Hauptbrenners
geschitzt. Die Platzierung der Brenner erlaubt die Verwendung von Pfannen mit einem Durchmesser von bis zu 40 cm. Durch ihre GroBe eignen sich die emaillierten
gusseisernen Pfannenroste fiir die Spllmaschine. Eine praktische Ablaufoffnung mit Verschluss wurde entwickelt, um die Kochfelder durch Einflillen von Wassers sauber
zu halten. Das Wasser wirkt als aktiver Filter fiir jeden Schmutz und alle Olrtickstande, so kénnen langwierige Reinigungsarbeiten eingespart werden.

Versionen mit einem statischen ,,Durchreiche“-Ofen GN 2/1 (Gas oder elektrische Beheizung).
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Elektroherde

Fir traditionelles und energiesparendes Kochen. Ideal fiir das Kochen
von groBen Wassermengen und das zum Warmhalten von Speisen.
Gleiche Leistung wie Gasherde bei wesentlich einfacherer Reinigung.

Das Sortiment an Elektroherden der Serie DOMINA 1100 besteht aus
Modellen mit 2 und 4 Kochfeldern, als freistehende Einheit, auf einem
Unterschrank oder als statischer Durchreiche-Elektrobackofen.

Bestindigkeit
¢ Wasserdichte Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl
AISI 304, 2 mm Stérke

Leistung
e Schnellheizende Kochfelder

Bedienkomfort

e Gerundete Kanten

e \Wasserdichte, formgestanzte Arbeitsplatte
* Sicherheitsvorrichtung gegen Uberhitzen
e Steuerung auf beiden Seiten

e Durchreiche-Backofen

\ \
3 3

Leistung der elektrischen Kochfelder (kW)

MODELL AuBere A(l‘):nr:]?ssungen Abmess(tér:rg]])en Ofen s Leistung a E:(f\‘/av[)] Gesar(nktx;stung PRl Ge(\évght
AUF UNTERSCHRANK

X E2A11Q 45x110x85 2 6 400V/3N/50/60 90
X E4A11Q 90x110x85 3 1 13 400V/3N/50/60 140
AUF BACKOFEN

X E4F11Q 90x110x85 54x94x30 3 1 10 23 400V/3N/50/60 180

Merkmale der Produktpalette

Die wasserdichte tiefgezogene Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem rostfreiem Edelstahl
AISI 304. Die schnell heizenden Kochfelder mit Sicherheitsvorrichtung zur Vermeidung
von Uberhitzung wurden aus Gusseisen mit 220x220 mm gefertigt. Diese sind wasserdicht,
fest mit der Arbeitsplatte verbunden und werden Gber 3 kW und 4 kW starke Heizelemente
betrieben, die (iber ein 6(+1)-stufiges Thermostat flir eine optimale Energieregelung verfligen.
Anzeigeleuchten flr jede Kochplatte zeigen am Bedienfeld an, wenn diese in Betrieb ist.
Gerundete Kanten und formgestanzte Vertiefungen fangen Fliissigkeiten auf, verhindern einen
Uberlauf und bieten eine leichtere Reinigung.

Versionen mit einem statischen ,,Durchreiche“-Elektroofen GN 2/1.

1. Neue ergonomische Drehkndpfe
2. Durchreiche-Ofen mit einem Fassungsvermdgen von 1 GN 2/1 plus 1 GN 1/1
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Gluhplattenherde

Flr traditionelles Kochen, Kochen mit niedrigen Temperaturen, Sieden und

Warmhalten von Speisen. Ideal flr das langsame Kochen und flr groBe

oder verschieden groBe Pfannen.

Bestindigkeit

e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304,
2 mm Starke

e (usseiserne Heizplatte, Starke 10 mm

Leistung
e 9 kW Gusseisenbrenner mit piezoelektrischer
Z(indung

Bedienkomfort

e Thermostatische Temperaturregelung

e |sotherme Zonen flir differenziertes Kochen
e Steuerung auf einer Seite

e Durchreiche-Backofen

Die Serie der Glihplattenherde DOMINA 1100 umfasst ein Modell, das auf
einem Unterschrank oder mit einem Durchreiche-Gasofen installiert werden

kann. Isotherme Zonen fiir differenziertes Kochen
MODELL AuBere Abmessungen Abmessungen Ofen Ofen Platte Gesamtleistung Gewicht
(cm) (cm) (kW) (Ka)
AUF UNTERSCHRANK
é GTA9N 90x110x85 1 (12 kW) 12 190
AUF BACKOFEN
é GTF911 90x110x85 54x94x30 1 (10 kW) 1 (12 kW) 22 170

Merkmale der Produktpalette

Die Arbeitsplatte bestenht aus 2 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 304, mit umlaufender
Vertiefung fir das Auffangen von Flissigkeiten. Die Kochplatte mit einer Oberflache von
50 dm2 besteht aus Gusseisen (10 mm Stérke) mit einem abnehmbaren Zentralring. Sie wird
durch einen gusseisernen 12 kW-Brenner betrieben, der unter dem Zentralring liegt, und mit
einer piezoelektrischen Ziindung und einem Thermostatregler ausgestattet ist. Die Oberflache
der Herdplatte erreicht 500 °C in der Mitte, mit nach auBen abnehmender Temperatur auf
200 °C, fir die Gewahrleistung von exzellenten isothermen Zonen fiir das Kochen auf einer
indirekten Flamme.

Versionen mit einem statischen ,,Durchreiche“-Gasofen GN 2/1.

1. Kochplatte aus Gusseisen, 10 mm Stérke
2. Umlaufende Vertiefung fiir das Auffangen von Fliissigkeiten
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Induktionsfelder

Fir ein modernes Kochsystem, bei dem Hochstleistung mit

Energieeinsparung  und  vollstdndiger  Reinigungsmoglichkeit

gleichgesetzt wird.

Bestindigkeit

e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304,
2 mm Stérke

Leistung

e Sofortiges Erhitzen bei direktem Kontakt zur Pfanne
e Erhitzung proportional zur Kontaktflache

e Senkung des Energieverbrauchs um zirka 50%

Bedienkomfort

e Absolut ebene Oberflache

¢ Jnabhangige Regelung der einzelnen Kochbereiche

¢ Aufheizen nur bei Vorhandensein von geeigneten
Pfannen

e Steuerung auf beiden Seiten

Die Produktauswahl umfasst 2 oder 4 unabhangige Induktionsbereiche, jede Fir ein komfortables Arbeitsumfeld ird
. . die Hitze nur auf den Boden der Pfanne
mit 5 kW betrieben. ibertragen
AuBere Abmessungen Leistung Gesamtleistung Gewicht

MODELL (cm) 5 KW (W) Anschluss ko)

AUF UNTERSCHRANK

X B4 45x110x85 2 10 400V/3N/50/60 80

X B9 90x110x85 4 20 400V/3N/50/60 120

Merkmale der Produktpalette

Die versiegelte 6 mm-Oberseite ist dank ihrer absolut ebenen Glaskeramikoberfldche leicht zu reinigen. Die Fldche ist
wasserdicht und fest auf der Edelstahlarbeitsplatte AISI 304 angebracht und weist eine Stérke von 2 mm auf. Die unabhéngig
voneinander gesteuerten Kochzonen sind mit einem Siebdruck von je 270 mm & markiert und werden jeweils mit 5 kW
betrieben. Die Kochoberfldche wird nur erhitzt, wenn diese direkten Kontakt mit induktionsgeeigneten Pfannen und Topfen hat
und die erzeugte Hitze ist proportional zur Oberfldche des hergestellten Kontakts. Der Bereich der Kochfldche, der nicht mit der
Pfanne in Bertihrung kommt, bleibt inaktiv und somit kalt, was zu einem komfortableren Arbeiten (weniger Hitzeabstrahlung)
und Energieeinsparungen von 50% im Vergleich zu herkdmmlichen Herden fiihrt. Jeder Induktor hat 6 verschiedene
Leistungsstufen und eine Anzeigelampe, die anzeigt, wenn die Flache in Betrieb ist.
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Nudelkocher

Ideal zum Kochen von Nudeln, Reis, GemUse und Eiern.

Bestédndigkeit
e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304,
2 mm Stérke
e Tiefgezogene Wannen aus AlSI 316
mit Korrosionsschutz
e Formgestanzte und nahtlos verschweifte Wannen

Leistung
e Rostfreier Edelstahlbrenner mit selbst stabilisierender
Flamme

Bedienkomfort

e Umlaufende Vertiefung flir das Auffangen
von Fliissigkeiten

e Vertiefung fiir das Auffangen der Starke
aus Nahrungsmitteln

e Gerundete Kanten

e Abtropfrost flir Kérbe

e Steuerung auf einer Seite

Das DOMINA 1100 -Nudelkochersortiment besteht aus Modellen mit einer
oder zwei Wannen mit 40 Liter Fassungsvermdgen, mit Gas- oder elektrischer
Beheizung, mit Installation auf Unterschrank.

MODELL AuBere A(zrr?]?ssungen Wannena(l;rrg;assungen Wanne?th;apaznat Br(i%er Helzzl(e\:,[l)nente Gesar(nkt\lls;stung Areailiss Ge(\évght
AUF UNTERSCHRANK

é Gcan 67.5x110x85 51x30.5x30 40 14 14 140
é Gcon 112.5x110x85 51x30.5x30 40+40 14+14 28 192
X EC4NM 45x110x85 51x30.5x30 40 9 9 400V/3N/50/60 115

Merkmale der Produktpalette

Die Arbeitsplatte bestenht aus 2 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 304, mit umlaufender
Vertiefung flir das Auffangen von Fllissigkeiten. Die formgestanzten Wannen bestehen aus
korrosionsgeschlitztem Edelstahl AISI 316 mit gerundeten Kanten zur einfachen Reinigung und
einer Vertiefung fiir das Auffangen der Starke aus Nahrungsmitteln. Durch das Abtropfgitter
konnen die Abtropfkorbe einfach abgestellt werden. Die optionalen Abtropfkorbe sind aus
rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10 mit Hitzeschutzgriffen erhéltlich.

Gasversionen: Rostfreier Edelstahlbrenner mit selbst stabilisierender Flamme. Z{indflamme
verbunden mit Sicherheits-Thermoelement. Piezoelektrische Brennerziindung.

Elektrische Versionen: gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl; Leistungseinstellung durch
4-stufigen Schalter; Temperaturkontrolle durch Betriebs- und Sicherheitsthermostat.
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Fritteusen

Fur das Frittieren von Gemduse, Fisch, Fleisch und verschiedenen
Speisen in heiBem OI.

Bestédndigkeit
e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304,
2 mm Stérke
¢ Formgestanzte und nahtlos verschweiBte Wannen

Leistung
e (Gusseiserner Hochleistungsbreqner
e Automatische Abschaltung bei Uberhitzung

Bedienkomfort

e GroBe Kaltzone

e GroBer Frontabfluss

e Olauffangwannen mit rostfreiem Edelstahlfilter
e Sicherheitsthermostat

e Thermostat

Das DOMINA 1100 -Fritteusensortiment besteht aus Modellen mit einer oder
zwei Wannen, mit Gas- oder elektrischer Beheizung, mit Innenbrennern und
elektromechanischer Temperaturregelung. Diese sind als freistehende Geréte

e Steuerung auf einer Seite

e Kippbare elektrische Heizelemente

erhéaltlich.
MODELL AuBere Abmessungen Wannenabmessungen  Wannenkapazitit Brenner Heizelemente Gesamtleistung Anschluss Gewicht
(cm) (cm) (& (kW) (kW) (kW) (kw) (Kg)
AUF UNTERSCHRANK
é GFa11 67.5x110x85 30x40x31 18 15.2 15.2 120
é GFot1 112.5x110x85 30x40x31 18+18 15.2+15.2 30.4 195
X EFAN 45x110x85 30x40x25 18 16 16 400V/3N/50/60 80

Merkmale der Produktpalette

Die Arbeitsplatte besteht aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10 mit 2 mm Stérke. Die rostfreien Wannen aus Edelstahl AlSI
18/10, die formgestanzt und mit gerundeten Kanten ausgestattet sind, sind fest auf der durchgehend verschweiBten Oberfldche
angebracht, um Reinigung und Hygiene zu erleichtern und die Langlebigkeit zu garantieren. Die groBe Kaltzone erlaubt
den lingeren Erhalt der Olqualitat und ermdglicht die einfachere Entfernung von Frittierriickstinden. Alle Modelle
verfiigen (ber ein Sicherheitsthermostat und thermostatische Oltemperaturregler (90-190 °C), um die Oltemperatur innerhalb
der Sicherheitsparameter zu halten. Ein groBer Frontabfluss fiir den einfachen Gebrauch und die einfache Reinigung. Das
verwendete Abflusssystem ist einfach und sicher mit einem Olauffangbehélter mit rostfreiem Edelstanlfilter konzipiert.
Gasversionen mit eingebautem Brenner: Gusseiserner Hochleistungsbrenner mit horizontaler Flamme, thermostatischer
Temperaturregelung (90-190 °C).

Elektrische Versionen: Gepanzerte elekirische Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl in der Wanne; fiir die Komplettreinigung
einfach zu kippen; thermostatische Temperaturregelung.

1. Leicht zu kippende elektrische Heizelemente
fiir dlie vollsténdige Reinigung
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Grillplatten

Fur das Grillen aller Arten von kulinarischen Gerichten.

Bestindigkeit

e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AlSI 304,
2 mm Stérke

e Fingelassene Kochplatten, 3 cm tief

e Plattenstirke 15 mm

Leistung
e Thermostatische Temperaturregelung

Bedienkomfort

e GroBer Fettauffangbehdlter aus Edelstahl
e Unabhéngige Brenner / Heizelemente

e \erchromte Ausflihrung

e Steuerung auf beiden Seiten

Das DOMINA 1100-Grillplattensortiment besteht aus einem groBen Angebot an
Modellen fiir Kontaktkochen mit glatten oder gerillten Kochfldchen aus satiniertem
Stahl (auch verchromt), mit elektrischer oder Gasbeheizung, die jeweils mit einer
thermostatischen Temperaturregelung ausgestattet sind.

MODELL Platte AuBere Abmessungen  Kochplatte Brenner Heizelemente Gesamtleistung Anschluss Gewicht
Glatt  Gerilt  Verchromt (cm) (cm) kW 6 KW (kW) (kW) (Kg)
AUF UNTERSCHRANK
& GFTA911 L/LC o . 90x110x85 83x70.5 2 18 190
& GFTA911R o 90x110x85 83x70.5 2 18 190
& GFTA911 LR/LRC o o . 90x110x85 83x70.5 2 18 190
X EFTA911 L/LC o o 90x110x85 83x70.5 2 12 400V/3N/50/61 190
X EFTA911R o 90x110x85 83x70.5 2 12 400V/3N/50/61 190
X EFTA911 LR/LRC . o o 90x110x85 83x70.5 2 12 400V/3N/50/61 190
Merkmale der Produktpalette

Die Arbeitsplatte bestent aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10 mit 2 mm Stérke. Die 3 cm tief eingelassene Kochplatte mit
gerundeten Kanten aus Weichstahl in polierter oder hartverchromter Ausfiihrung hat eine Stérke von 15 mm und ist leicht geneigt, um
die Reinigungsarbeiten und den Ablauf von Fett in eine herausnehmbare rostfreie Edelstahiwanne zu erleichtern. Das differenzierte
Kochen ist mdglich dank zwei voneinander unabhéngig beheizten elektrischen Brennern/Elementen. Die verchromte Ausfiihrung
(Mod. LC und LRC) erlaubt das Kochen von verschiedenen Nahrungsmitteln nacheinander, ohne das Risiko, dass Geruch und
Geschmack iibertragen werden, und macht somit die Reinigung der Grillplatte zwischen dem Zubereiten der einzelnen Gerichte
Uberfliissig. Zusétzlich zur Erleichterung der Reinigungsvorgénge, zeichnet sich die verchromte Ausfiihrung durch eine geringe
Hitzeabstrahlung aus, was zu einer komfortableren Arbeitsumgebung flihrt. Gasversionen: Rostfreie Edelstahlbrenner mit
selbst stabilisierender Flamme und thermostatischer Temperaturregelung fir die genaue Kontrolle und rasche Wiederherstellung
der eingestellten Temperatur. Sicherheitsvorrichtung durch Verbindung der Ziindflamme mit einem Thermoelement. Piezoelektrische

1. Die verchromte Ausfiihrung verhindert die
N . 3 . . ) . Ubertragung von Geruch und Geschmack
Brennerziindung. Elektrische Versionen: Gepanzerte elekirische Heizelemente aus rostfreien Edelstahl AISI 304; thermostatische und gibt zudem weniger Wrme ab

Temperaturregelung.
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Elektrisches Wasserbad

Um bereits aufbereitete Gerichte warm zu halten oder fiir sanftes
Kochen bei niedrigen Temperaturen.

Bestindigkeit
e Arbeitsplatte aus rostfreiem Edelstahl AISI 304,
2 mm Stérke
e Formgestanzte und nahtlos verschweifte Wannen

Leistung
e (Gepanzerte Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl

Bedienkomfort
e Thermostat
e Steuerung auf einer Seite

Das DOMINA 1100-Wasserbadsortiment besteht aus einem Modell mit

elektrischer Aufheizung.
AuBere Abmessungen  Wannenabmessungen L Heizelemente Gesamtleistung Anschluss Gewicht
MODELL W. kapazitat
(om) (om) anmenapazia (kW) (kw) (w) (Ko
AUF UNTERSCHRANK
X EBMA41 45x110x85 31x69x16 (GN1/1 +GN1/3) 25 25 230V/1N/50/60 70

Merkmale der Produktpalette

Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem, rostfreiem
Edelstahl AISI 304. Die rostfreien Edelstahlwannen AISI 304 sind
formgestanzt und durchgehend verschweiBt.
Fassungsvermogen der Wanne Gastronorm 4/3. Elektrische
Aufheizung mit gepanzerten Heizelementen aus rostfreiem
Edelstahl, die auBerhalb der Wannen angebracht sind und durch
ein Thermostat geregelt werden.

1. Neue ergonomische Drehkndpfe
2. Anti-Tropfprofil fiir das Zuriickhalten von Fliissigkeiten
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